
ANTIPASTI À PARTAGER
Polpettine al sugo della Nonna 3pcs / 5pcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 / 18
Petites boulettes à la sauce tomate, de la Nonna

Fiori di zucca in pastella, ricotta al limone e erbette 4pcs . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14
Tempura de fleurs de courgettes, ricotta au citron et herbes fraîches

Pinsa con mozzarella fior di latte, nduja, cipolla rossa e mandorle affumicate . . . . . 20
Pizza romaine, mozzarella fior di latte, n’duja (pâte de salami et de piment, spicy), oignons rouges et amandes fumées

Vitello tonnato classico piemontese . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18
Fine tranches de veau cuit à basse température, sauce au thon, câpres et anchois

Crocchette con formaggio e tartufo nero d’estate con miele e noce 4pcs . . . . . . . . . . . . . . 14
Mini croquettes au fromage et truffe noire d’été, condiment miel et noix

Burrata pugliese con caponata di melanzane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16
Burrata des Pouilles, caponata d’aubergine (compotée d’aubergines aigre/doux comme en Sicile)

Prosciutto di Parma Don Romeo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17
Assiette de Prosciutto di Parma Don Romeo 24 mois d’affinage

PASTA
Spaghetti al pesto di pistacchio con tartara di tonno agli agrumi. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26
Spaghetti frais au pesto de pistaches et tartare de thon rouge aux agrumes

Rigatoni all’Amatriciana supp. stracciatella di burrata +3€ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22
Rigatoni à la sauce tomate, piments, guanciale, pecorino romain

Gigli con ragù bianco di vitello con carciofi e pecorino romano . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23
Gigli au ragout blanc de veau mijoté, artichauts confits, pecorino romain

Fusilloni, crema di zucchine, pomodorini, stracciatella, mollica al limone e erbe . . 23
Fusilloni, crème de courgette, tomates cerises, basilic, stracciatella, chapelure croustillante au citron et herbes fraîches

DOLCI
Tiramisù classico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
Le classique tiramisù au café Illy

Panna cotta alla vaniglia, marmellata di albicocche al rosmarino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10
e crumble alle mandorle
Panna cotta à la vanille, marmelade d’abricot au romarin et crumble aux amandes


